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Keresse a Lipoti Mikulast!
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[iipoti Pekseg marka 2013 ban elnyerte a

Ami az izek mogott
rejtozik



Kedves

Lipoti termék vasarlo! |

Engedje meg, hogy a kdvetkezé paér olda-
lon keresztiil egy kiilonds, varazslatos vildgba
kalauzoljuk Ont, aki a Lip6ti Pékujsag Adventi
szamat tartja kezében. Szeretném, ha az Ujsa-
gunkat olvasva kedvet és er6t kapna ahhoz,
hogy kozelebbrél ismerje meg cégcsoportunk
életét, vallalkozésunk csalddbarat filozéfidjat,
a hagyomanyos sutéipari elemekkel gazdagi-
tott technolégidnkat. Az Ujsdgban bemutatjuk
Ujpesti Uzemiinket, majd latogatast teszlink
testvérpékségiinknél,  Sepsiszentgydrgyon.
Oldalakat szentellink sUt&ipari érdekességek
ismertetésére, kiilonds gondot forditunk Uj
termékeink bemutatasara. Orémmel vonjuk
be olvasoéinkat is az Ujsdg szerkesztésébe, igy

TuDTA-E?

tobb cikket kozllink olvasoink tollabol. Az a vi-
Idg, amely a kévetkezé oldalakon nyilik meg az
On szamara, nem csupén egy vizi6, ez a Lip6ti
Pékség vilaga. Az Uj, izletes termékek, a mo-
dernizalt arculati elemek, a vadregényes Lipét
kozség baja szamtalan kedves és emlékezetes
pillanatot tartogat az On szamara is. Egy fe-
lejthetetlen barangolasra hivjuk Ont Lipétra.
J0jjon el hozzank, és a mintabolttal, kdvézéval,
konferencia teremmel rendelkezé Latogatd-
kozpont liveggalériajarél vessen egy pillantéast
a sutélzemre, élje at a pék szakma szépségeit,
fedezze fel Lipdt és a Szigetkoz izeit!

dr. Toth Zoltan
lgyvezetd igazgatd

a Lipo6ti Pékség szakmai rovata

Mi is Az A ROZSLISZT?

A rozs mostohdbb éghajlatu vagy gyen-
gébb talaju vidék gabondja. A rozsliszt fe-
hérjéi nem éllnak 6ssze sikérré, ezért tisztan
rozslisztbdl nem célszer(i kenyeret késziteni.
A rozsliszt keményitdje eltér a buzaliszt ke-
ményit6jétél, a vizet jobban magdaba zérja.
Ebbdl is adédik, hogy a rozskenyér tovabb
marad friss allapotban.

Mi is készitlink kiilonféle rozskenyereket,
melyek szdzalékos rozstartalma eltéré, hogy
ki-ki izlése szerint valaszthasson.

« Lip6ti rozskenyér 1 kg és 0,5 kg: rozsliszt 45%

« Alpesi rozskenyér 0,75kg: rozsliszt 70%

+ Régi id6k rozskenyere 2kg: rozsliszt 80%

Uzleteinkben most mar On is szakavatot-
tan valaszthatja ki kedvenc rozskenyerét.
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Latogatokozpont:

A KENYERSUTESTOL A KOSTOLASIG MINDEN KIPROBALHATO

AZ ATADOTT SZIGETKOZI KOZPONTBAN.

HETMILLIO VASARLOHOZ JUTNAK EL A LIPOTI PEKARUK.

Tobb szaz millié forintnyi fejlesztéssel a kor
legfejlettebb pékard gyartd sutélizeme md-
kodik julius éta Lipéton, amely latogatokoz-
ponttal, s a Lip6ti Pékség mintaboltjaval és
kavézojaval varja a vasarloit.

Latvanyos megnyitélinnepségen adték at a
Lipoti Pékség juliusban Gjjaépitett és bovitett
lipoti Gizemét. A 335 milliés beruhazas soran
egy korgalérids, a galéridn konferencia te-
remmel és kavézdval bdvitett latvanypékség
nyilt meg. A pékarut gyarté tizem a mai mo-
dern technolégiai kovetelményeknek minden
szempontbdl megfelel, az abban taldlhaté ke-
mencék a kor legfejlettebb pékarut eléallitd
eszkozei.

Az ataddason Téth Péter tulajdonos elmond-
ta: egyrészt a péklizem épuletének bovitésé-
re, masrészt pedig belsd infrastruktira fejlesz-
tésére kerlilt sor. Az Ujjaépitett Lipoti Pékség
stitélizemében Lipdton (iveggalérias lato-
gatokdzpont, mintabolt és kavézé fogadja a
vendégeket.

A klimatizalt latogatokdzpontban minden-
ki szamara lehetéség nyilik frissen siilt pék-
stitemény és hozza g6z0lg6 kavé mellett a
stitélzemben zajlé technoldgiai folyamatok
megtekintésére.

Toth Péter
tulajdonos -

A latogatdkozpontban lehetdéség nyilik
friss termékek megvasarlasara, a Lipoti Pék-
ség ajandéktargyak beszerzésére, elbzetes
bejelentkezés alapjan sajat kenyerik, sajat
pékaruk elkészitésére. Ugyanitt a cég tor-
ténetének bemutatdsa mellett a vendégek
megismerkedhetnek a vdllalkozas gazdasagi
filozéfidjaval, termékeivel, a kenyér készités
torténetével.

+Mérfoldké ez a fejlesztés a Lipoti Pékség
életében” - jelentette ki dr. Toth Zoltan.

Toth Péter tulajdonos - aki immar huszonét
éve kezdett sajat vallalkozésba - tgy folytatta:
2006-ban kezd6dott a mintabolt-halézat ki-
épitése, s ez annyira jol sikerilt, hogy a most
atadott lipéti mintabolt mar a 193. az orszag-
ban. Soprontdl Gyuldig érnek el a lipéti ter-
mékek, az orszag kozel 60 szazalékat lefedik, s
7 millié ember fogyaszthatja ezen pékarukat.
+A vasarléi kereslet kielégitésére az alvallal-
kozéink segitségével egyre nagyobb célokat
mertiink kit(izni” - mondta a tulajdonos.

MIKOR LATOGATHATO AZ UZEM?

A LIPOTI LATOGATOKOZPONT, MINTABOLT ES KAVEZO
NYITVA TARTASA: MINDEN NAP 14.00 - 20.00.
CSOPORTOK ELOZETES BEJELENTKEZESE:
TITKARSAG@LIPOTIPEKSEG.HU / +36 30 461 4396
CSOPORTOKAT NYITVATARTASI IDON KIVUL IS FOGADUNK.
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CSERPES TERMEKEK SZELES KINALATA A LIPOTI PEKSEG MINTABOLTJAIBAN!
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Recept s
Lazactartar piritott Lipoti rozskenyérrel

EGY GYORS, EGYSZERU, MEGIS NAGYON KULONLEGES ETEL. CSALADI, BARATI BESZELGETESEKHEZ, BOROZGATASOK MEL-
LE ES A KARACSONYI ASZTALRA ELOETELKENT IS IGAZAN JO VALASZTAS.

HozzAvALOK (4-5 ADAG):
1 csomag(150 gramm) sétlan flstolt lazac, 20 dkg Cserpes natur sajtkrém, fél szal poré-
hagyma, 1 tedskanal mustar, néhany csepp citromlé, s6, bors, Lip6ti rozskenyér
ELkEsziTES:
« a lazacot felcsikozzuk és nagyon apréra vagjuk
« a megtisztitott péréhagymat szintén apréra vagjuk
- egy talban alaposan elkeverjiik a sajtkrémet a mustarral és a citromlével
« izlés szerint s6zzuk, borsozzuk
+ néhany 6rara hiitébe tesszik, hogy az izek 6sszeérjenek
- talalaskor a felszeletelt kenyeret megpiritjuk, s ezzel kindljuk a lazactartart

A lazac magas Omega 3 tartalmu, erésiti az immun-, ideg-, sziv- és érrendszert. A poré-
hagymanak jelentds a B6- és C-vitamin, valamint a folsav tartalma. A rozsliszttel készilt
kenyér pedig tobb asvanyi anyagot tartalmaz, mint a fehér kenyerek, rostokban gazdag és
hosszan nyujt jollakottsag érzetet. Piritva pedig az egyik legfinomabb kenyérféle.

A RecepTET KULDTE: Sonkolyos Eszter
SHAPE KENYERUNKET KERESSE A LIPOTI PEKSEG MINTABOLTJAIBAN!
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Lipoti Pékség a Thokolyn

Csucs Ez AZ UZLET!

»MINDEN TAPASZTALATUNKAT BELESURITVE, RENGETEG MUNKAVAL, HOZZAADOTT ERTEKKEL MU-
KODIK A PEKSEG: SZAMUNKRA MOST EZ A CSUCS” - MONDTA BACsO ZsoLT s BAacso GABOR A
NEMREGIBEN A FOVAROSBAN MEGNYILT LIPOTI PEKSEG MUKODTETOJE.

A Lip6ti Pékség Uj mintaboltja szeptember
masodikan nyilt meg Budapesten, a XIV. ke-
riletben, a Thokoly ut 100/b alatt, forgalmas
kdzpontban (févarosi csomdpontban, a vas-
utallomas, villamosmegallo, birdsag, irodak
és lakokornyezet kozelében). ,Ez addig szin-
vonalas pékség szempontjabdl ,ellatatlan te-
rilet” volt” - valljdk az Gzemeltetd testvérek,
Bacso Zsolt és Bacso Gabor, akik csaladjukkal -
édesapjuk véllalkozasait is beleszémitva - mar
tiz Lipo6ti Pékség mintaboltot mdkodtetnek.

,Mdar hénapokkal korabban hirdettik, hogy
itt Lipoti Pékség nyilik, s bar még csak a fala-
kon dolgoztak, mar sokan betértek megkér-
dezni, mikor nyit a bolt”- beszélt az igényekrol
Bacso Zsolt. Kilenc Gizlet tapasztalatét vegyit-
ve ennek az lizletnek a megnyitésa volt eddig
taldn a legnagyobb kihivas szdmunkra, hisz
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alapteruletre is a legnagyobb tzletiink, ahol
a kavézo részen le tudjuk Ultetni vendégein-
ket, rdadasul tobbek kdzt még huskinalattal is
bévitettiik a palettat. Nyitds utdn harom hét-
tel atalakitottuk a jobb, gyorsabb, pontosabb
kiszolgalas érdekében”- mondta.

A forgalom? A negyedik naptol bedllt,
naponta tébb mint ezren térnek be hozzank,
kozillk tobb széz visszatéré vendég. A leg-
kedveltebb termékek a frissen stitott paraszt-
kenyerek vagy a pityokas kenyér. Eddigi min-
den tapasztalatunkat beles(ritve, rengeteg
munkaval, hozzaadott értékkel mdkodik a
pékség: szamunkra most ez a csucs. Meglévé
lzleteinket az Uj designnal szeretnénk még
jobban mukodévé tenni, fejlesztésben, ter-
jeszkedésben, bovitésben is gondolkodunk”-
mondta Bacsé Zsolt.

Kiilonlegesség a Lipotinal!
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PHILIP

A LIPOTI UZEMBEN JART

A Magyar Televizié Zrt. Szent Gyorgy
napjan ,Itthon vagy! Magyarorszag, szeret-
lek!” cim@ mdsoraval Lipé6tra latogatott. A
Kengyatdé t6 partjarél élében jelentkezett
be Rékay Philip, a Magyar Televizié program-
igazgatdja, az Itthon vagy! hétvége kitala-
I6ja. Ott egy 60 kilogrammos éridskenyeret
sutottek, mikdzben beszélgetés készilt Toth
Péterrel, a Lipoti Pékség tulajdonosaval, a te-
lepulés polgdrmesterével. Az él6 adds utdn
Réakay Philip ellatogatott az Ujjdépitett Lipoti
Pékség sutéluzemébe. Az liveggalérias lato-
gatokodzpont, mintabolt és kdvézé megte-

TUuDTA-E?

kintése mellett a sitélizem termékeit is meg-
kostolta. A stab a Szigetkdz szépségét mar
napfelkeltekor megcsodélhatta, a misorve-
zet6 elismerben beszélt Lip6trol, a pékségrél
és az ott elallitott termékekrol.

A Lipoti Pékség marka 2013-ban elnyerte a

MagyarBrands ...

A Superbrands Magyarorszag Szakértéi Bi-
zottsaga és vezetdi mind nagyobb szlikségét
latték, hogy a hazai termékekre kiemelt figyel-
met forditsanak, ezért 2010-ben életre hivtak

a Lipo6ti Pékség szakmai rovata

TUDTA, HOGY AZERT A KENYERERT, AMELY-
NEK DARABJA 450 FORINTBA KERUL, HANY
ORAT KELL DOLGOZNI A VILAG KULONBOZO
PONTJAIN?

A mellékelt tablazat mutatja, hogy adott
orszagban, az adott orszag atlagbérét figye-
lembe véve, mennyi munkaid6 sziikséges
ahhoz, hogy egy darab 450 forintos kenyeret
megvdséroljon az adott orszag dllampolgara.

Pékujsag

LUXEMBURG 4,2 PERC
USA 4,9 PERC
JAPAN 5,4 PERC
AuszTrIA 6,6 PERC
FRANCIAORSZAG 7,45 PErC
Us-Zewanp 11,65 PERC
KoLumsia 2 OrRA 47 PERC
INDIA 9 ORA 22 PERC
KIrGIzISZTAN 14 6RA 53 PERC
GHANA 15 6rA 59 PERC
SIERRA LEONE 33 6RrA 45 PERC
BURUNDI 56 ORA 15 PERC

a MagyarBrands programot. A MagyarBrands
szakmai elnevezés, a legkivaldbb hazai markak
mindsitését és bemutatasat célul kit(izé prog-
ram. A magyar fogyaszték szamdra mindin-
kabb fontos, hogy az altaluk megvasarolt aruk-
kal hozzjaruljanak a hazai vallalatok, és ezzel
Magyarorszag gazdasaganak fejlédéséhez is.
A MagyarBrands célja olyan magyar vonat-
kozasu markak dijazasa, amelyek a magyar
véllalkozasok méltd képviselSi lehetnek ha-
zankon kivil is. A MagyarBrands markakhoz
kapcsolt értékek olyan kézzelfoghatd elényt
jelentenek a magyar és nemzetkdzi piacon,
amelyek révén a termékek megbizhatdsaga és
elismertsége névekszik a vasarlok szemében.

A SZEGEDI GABONAKUTATO NONPROFIT KFT.
HUSZONNEGYFELE GABONAMAGGAL JARULT HOZZA
A LIPOTI PEKSEG LATOGATOKOZPONT DEKORACIOJANAK ELKESZITESEHEZ

,Céglink, az 1924-ben alapitott Gabonakutaté a legna-
gyobb magyar agrérkutatd intézmény, amely csaknem két-
tucatnyi szantéfoldi novényfaj nemesitésével foglalkozik.
Folyamatosan megujulé fajta és hibrid vélasztékunkat sok-
oldalu termesztési kisérletekben vizsgéztatva alakitjuk ki. Az
életet szimbolizalé kenyérbuzatdl a pohdnkaig terjedé szines
vetémag palettankon a kukorica, napraforgo, kaposztarepce,
cirokfélék, szoja, valamint az arpa, tritikdle és zab 6szi és ta-
vaszi véltozatai éppugy fellelheték, mint a durumbuza, rozs,
az olajlen, voréshere, mohar vagy a koles. Szabadféldi kuta-
tésokra, elsédleges vetémag szaporitasra kozel 2000 hektar
sajat kezelésu terilet és vetdmag feldolgozé lizemek (kb.
10 ezer tonna kapacitdssal) allnak rendelkezésre. Tarsasa-
gunknak Magyarorszagon 138, kiilfoldon (19 orszagban) 74
mindsitett fajtdja, hibridje van. Ezek egylttes vetésterilete
megkozeliti a hétszazezer hektart.”

Tovabbi részletek: www.gabonakutato.hu
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A SZINFALAK MOGOTT -

a karitativ Lipoti Pékség

A MEDIABAN RENGETEG INFORMACIO JELENIK MEG A LIPOTI PEKSEGROL. MIEGIS VAN EGY OLYAN
REJTETT OLDALUNK, AMELYET EDDIG NEM TARTUNK A NYILVANOSSAG ELE. VALOSZINULEG KEVESEN
TUDNAK KARITATIV, NONPROFIT TEVEKENYSEGEINKROL.

Véllalkozasunk alapitvanyt hozott létre
2011-ben abbdl a célbdl, hogy a hétszaz lel-
kes Lipdton a régid egyik legszinvonalasabb
angol-magyar két tanitdsi nyelvi iskoldjat lize-
meltesse. A telepiilésen régen bezart, ma Ujra
nyitott iskola a Lip6ti Pékség tamogatdsaval
épll, mikodik.

Véllalkozédsunk az alapitvanyon keresztil
kozségfejleszté és kozosségépitd tevékenysé-
geket szponzordl, tAmogatja a helyi turisztikai
tevékenység fellenditését.

Pékujsag

Kiemelt tdmogatéast nyujtunk a helyi civil
szervezOdéseknek, 6rommel tamogatjuk azo-
kat az uj, alulrél novekvé szervezeteket mint a
most alakult kozel 60 f6s Lipati Faluszépitd kor.

Sajat labdarugo csapatunk van, amely fenn-
tartasa a reklamértéken tul a szigetkozi fiatalok
sportolasi lehetéségét tamogatja.

Ugy gondoljuk, hogy a cégcsoport profitja-
bdl kotelességlink tamogatni a régiod fejlédését,
az adézott eredménybdl vissza kell forgatnunk
oda, ahonnan kaptuk, ahonnan indultunk.
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Az ARANY KUGLOF 2013. DECEMBERETOL, A FAHEJAS CSIGA
ES A RUSZTIKUS BURGONYAS KENYER 2014. FEBRUARJATOL KAPHATOK MINTABOLTJAINKBAN!
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Lip6ti Pékség és Latvanyiizem az Ujpest Vasarcsarnokban

AMI AZ iZEK MOGOTT REJTOZIK...

A LipoTI PEKSEG CEGCSOPORT TULAJDONOSA FONTOSNAK TARTOTTA FIAT EGY OLYAN UTON
ELINDITANI, AHOL LEHETOSEGE LESZ A KENYERSUTES SZAKMAI RESZET, VALAMINT AZ ERTEKESITES
PRAKTIKAIT, KOVETELMENYEIT MEGTANULNI UGY, HOGY A MEGSZERZETT TAPASZTALATOKAT KESOBB
ERDEMBEN HASZNOSITANI TUDJA A CSALADI VALLALKOZASNAL.

A vallalkozas 2009. decemberében indult,
iffabb Toth Péter kezdévallalkozasanak. Az iz-
let mogott elhelyezkedd latvanypékségben
modern gépekkel és hagyomanyos technolo-
giaval Artner Jézsef és Uri Zsolt 15 éves Lipéti
Pékségnél eltoltott szakmai tapasztalattal ter-
melik a hagyomanyos kovészolt hazi paraszt-
kenyeret (ami egyébként a kovdsz érésével
egyltt 16 munkadra alatt tud a polcra kerdil-
ni), valamint kilds és félkilés kenyerekkel szi-
nesitik a helyben stitott termékek valasztékat.
Az elédllitott termékeket egy részét helyben,
gyakran forr6 maskor langyos allapotaban
értékesitik. A tobbletmennyiséggel pedig a
Budapesten m(ikodo Lipoti Pékségek frissebb
valasztékat igyeksziink el&segiteni, naponta
tobbszori szallitassal.

Mivel f6 célunk a vasarlok elégedettségé-
nek elérése, Uzletiinkben a minéségi friss
termékek mellett nagy hangsulyt fektetlink
az udvarias kiszolgaldsra, valamint a modern
megjelenésre. A Lipoti cégcsoport altal 2012
végén megtervezett Uj arculatot mar 2013 ta-
vaszara megvalésitottuk, ezzel tobbet nyujtva
a versenytarsaknal. Még stabilabb pillérekre
helyeztiik az Ujpesti Piac és Véaséarcsarnok te-
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riletén mdkoddé Uzletlinket. Folyamatosan
igyekszlink termékeink valasztékat bdviteni:
ennek elsé |épése volt a 2011-ben mar elin-
dult fagyasztott aruk helyben siitése. A friss és
forré pékdru mindségét egy modern ,rakott
etage” kemence mini véltozata biztositja, ami
az orszagban is egyediilallé. Tovébbi valasz-
tékunkat, a Cserpes tejtermékek friss és nagy
valasztéka mellett a Gyermelyi tésztak és Uni-
ver termékek ételizesit6i szinesitik kedvezd
arakon, teljes vélasztékban. Uj vasarloréteget
is megcélozva listaztuk be a gluténmentes,
valamint a diabetikus termékeinket, melyek
kindlatat folyamatosan bévitjuk. Terveink ko-
z0tt szerepel a hazi készitésd prémium kate-
gorias Darnoé-Hus fistolt termékeinek helyet
szoritanunk, amivel mar komplett delika-
tesz-vélasztékot tudunk biztositani mindségi
markas termékekkel kedves vevéinknek. Vé-
sarléink bizalmat ugy prébaljuk megkdszon-
ni, hogy gyermekeik és unokaik ovis-iskolas
csoportokat fogadjuk lizemiinkben, ott a pé-
kek segitségével tésztaval dolgozhatnak, azt
formazzak, megsiitik és emlékbe haza vihetik.
A programot pedig az altaluk megsutott pék-
slitemény elfogyasztasaval zarjuk.

HQOTEL

Lipoti Pékség
Csapatepito tréning  orcrioes
csak az ORCHIDEA HOTEL csoportos vendégei részére

_ Egyedi csapatépité programot keres?
Fontos Onnek és kollégainak az,,él6 hagyomany” és érték?

Egyediilallé kornyezetben egy kellemes hangulatu, érdekes és jatékos csapatépitésre hivjuk
Ont és kollégait Lipétra az Orchidea Hotelbe és a Lipoti Pékség legujabb, latogatékézponttal
megépllt sttélizemébe. Megismerhetik, hogyan készil az eredeti Lip6ti kenyér. S6t, nemcsak
elméletben, hanem gyakorlatban is prébara tessziik Ont és kollégait!

Csoportos csomagajanlatunk:
2 nap/ 1 éjszaka szallas kétdgyas szobaban hétkdznap

Teljes ellatas:
« béséges svédasztalos reggeli, haromfogasos tanyérszervizes ebéd
« gazdag és vélasztékos svédasztalos vacsora korlatlan ételfogyasztassal, él6zenével

Wellness részleg teljes korii korlatlan hasznélata 7-23 é6ra kozott:
- termalvizes élménymedence, négy féle infrakabin, finn szauna fitneszterem
- fird6kontos és wellness-tor6lkoz6 hasznélat

Ajandékunk:
- egész napos konferenciaterem haszndlat technikaval és kétszeri kavésziinettel
(kavé, tea, dsvanyviz, sds és édes péksiitemény)
« UidvozI6 ital vacsora elétt, WIFI Internet és parkolé hasznélat
Lipoti Pékség csapatépités
- egyediilall6 csapatépito tréning
- érkezés - vendégek fogadasa frissen silt pogacsaval
- csapatok alakitasa — csapatok elnevezése
« Stisstink, stisstink valamit!
- a csapatok sajat kenyerének, pékarujanak elkészitése
- a Lipéti Pékség bemutatédsa
« irésos kviz kérd6iv az elhangzottakkal kapcsolatban
« kenyér és pékaru kostoltatéds — ismerje fel a terméket
« él6 lizemvezetés
- a kistilt sajat készités(i pékaru értékelése
« eredményhirdetés

A csomag kedvezményes ara: 22.900.-/ f6

A csapatépitd program minden esetben személyre szabottan kerdl
megvaldsitasra, figyelembe véve a létszamot és rendelkezésre allo
id6t. Minimdlis 1étszam: 15 f6.

Kérje ajanlatunkat a info@orchideahotel.hu e-mail cimen.

www.orchideahotel.hu




ELOSZOR MEGYEK A
Sonneveld

SZIGETKOZBE

A PEKUJSAG ELSO SZAMABAN MEGHIRDETETT NYEREMENYJATEK GYOZTESE A BUDAPESTI
CsATLOS BRIGITTA LETT.

megnyilt Lip6ti Pékségben vasarolok, hetente
legaldbb hdromszor betérek. Torzsvendég va-
gyok, az eladék gyakran mar elére kikészitik
nekem kedvencemet, a fitness croissant. Na-
gyon elégedetten beszélhetek csak a pékség
termékeirél. Amikor meglattam a Pékujsagban
a nyereményjatékot, én is probara tettem sze-
rencsémet. Ordmteli, hogy a sorsolas nekem
kedvezett, s a lipéti Orchidea Hotelben pihen-
hetek. November végére foglaltam idépontot: Az 1956-ban alapitott Sonneveld sitSipari adalékanyagok és formalevalasztok széles

,A Duna Plazaban egy pénzintézetben dol- még sosem jartam a Szigetkézben, de az inter- skalajat kinalja partnereinek, hagyomanyos €s ipari péksegeknek, cukraszatoknak. Az
gozom szamviteli munkatérsként. Munkahe- neten rakerestem, s nagyon tetszik ez a hely, alapitas ota eltelt kozel 60 év alatt a vallalat piacvezetové valt Hollandidban és jelen-
lyemnél fogva a Duna Plazaban nemrégiben szeretném felfedezni a kdrnyéket is”- mondta. 1Gs szerepl6 Europa szamos orszagaban, de termekei mas foldrészeken is elérhetok.

A Sonneveld 2010-t6l az Orkla csoport tagja, aminek révén még atfogobb termékkorrel
==

nyek készitheték, melyek kézil most a szilvas gombadcot ajanljuk figyelmikbe:

A szilvas gombdc a magyar gasztronémia egyik klasszikus étele. Es bar egymast érik a
kiilonb6z6 gasztrondmiai Ujitasok, mégis elmondhatd, hogy a szilvas gombdc a feltalala-
sa Ota az egyik legkedveltebb finomsag. Népszerliségét — az elfogyasztott mennyiségen
tulmenéen — mi sem mutatja jobban, mint az ,Indul a bakterhaz” hires gombdc csatgja, a

all partnerei rendelkezésére. Széles termékskalankbol kivald pékaruk és cukraszsitemé-
CUKRASTAT [ _J

A i kv, wagy tea mollé

k g, 2 nagwvon finem ,,Eadlf’is" cim}'] musical ,Szilvas gombéc” cimi dala, vagy a versben rigmusolt, fazékbdl
1efjes Iibalisi 1fin bl kiugré gombocok.

ktaritett cuokis, ﬁlr: |:|-il1j;|:l A Sonneveld Kft. szilvas gombdcanak kialakitasat a tradicionalis gombdc ihlette, az ize-
5 i T 11 sreinket. .- . .. . .. . . . e . P L
L:mlﬂumuuw ket a fahéjas szilva toltelék teszi igazan harmonikussa. Kilénlegessége, hogy f6zés nélkl

is elkészithet6. A hajtogatott tésztanak kdszonhetéen a hagyomanyos szilvas gombdcnal
lazabb szerkezet(, igy lagy, puha tésztaba haraphatunk bele. A tészta k6zé hajtogatott

elet elktaelezetijeinek diabetibas
kkcaimnyis viksorathan sdn ek,

melyeke cuklenien fahéj toltelék eredményeként a kellemes, fahéjas iz minden falatnal érezheté. A tészta
seenhidriitanalmu Lt egyedi Ssszetétele miatt a gomboc hosszi ideig megérzi fogyasztasi értékeét, igy tobb
srsiink nyiriscukonmal

napon keresztul is ugyanolyan j6 min6ségi terméket ehetlnk.
Ne feimlye, bamannan Kardosey!
Cssepd alltemminy rendeléads o
reafful Lévsiienl dnabediie
wnkllzabn 4

Sitdipari adalékanyagok

Sonneveld Kft. « 2364 Ocsa, Pesti Gti major Pf.: 4.

Tel.: +36 29 578 480 * Fax: +36 29 381 031 « Mobil: +36 30 2077 063
www.sonneveld.com ¢ sonneveld@sonneveld.hu
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A szILVAS GOMBOCOT KERESSE A LIPOTI PEKSEG MINTABOLTOKBAN!
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TAVASZRA MEGUJULNAK

A LipOTI PEKSEG SARKOK
AZ ALFOLDI UNIVER-COOP UZLETEKBEN

A Lipé6ti Pékség mintabolthalézat arcu-
latvaltasdnak ujabb mérfoldkove lesz az a
pillanat, amikor a jové év tavaszéan 26 alfoldi
Univer-Coop aruhézban djulnak meg a Lip6-
ti Pékség ,sarkok” A tervezd csapat, Pataky
Doéra vezetésével a kovetkezé honapokban
végzi el azon munkakat, amelyek alapjan a
26 alfoldi pékaru-sarok szebb, modernebb,
figyelemfelkeltébbé valik.

TuDTA-E?

a Lipo6ti Pékség szakmai rovata

Mi A KovAsz?

A kovész a tésztakelesztés legbsibb alap-
anyaga. Kiiléndsen az alacsony gluténtartalmu
lisztek, példaul a rozsliszt mellé ajanlott. Mint
a tobbi éleszté esetében, itt is akkor kel meg
a tészta, amikor a lisztben lévé keményitd

Pékujsag

szén-dioxiddd alakul. A katalizator a glutén,
az a rugalmas alkotéelem, amelyet a buzaliszt
béségesen tartalmaz. A kovdszos élesztében
tejsavas erjedés megy végbe, amely megadja a
kenyér jellegzetesen savanykas izét.

{0 GEP

KERESKEEDELMI KFT.

A céglink 4ltal a Lip6ti Pékségnél lizembe helyezett Heuft kemence
az orszag legkorszer(ibb és legjobb siitési minéségl kemencéje.

Kogép Kereskedelmi Kft. « H-2040 Budadrs, Gyar utca 2.
Telefon: +36 23 887 464 « Fax: +36 23 887 463
E-mail: office@kogep.hu - Web: www.kogep.hu

REKLAMACIOS VONAL — A FEJLODO LIPOTI PEKSEGERT - ESZREVETEL@LIPOTIPEKSEG.HU

KERESKEDELMI FILOZOFIANK EGYIK ALAPPILLERE A ,MINDENT A VEVOKERT” SZEMLELET ALKALMAZASA A CEG MINDEN TEVEKENYSEGE SORAN. A FENTI
EMAIL-CIMET ABBOL A CELBOL HOZTUK LETRE, HOGY A VASARLOINK, UZLETI PARTNEREINK MINDEN OTLETEVEL, ESZREVETELEVEL, PANASZAVAL GAZDAGABBAK
LEGYUNK, CEGCSOPORTUNKAT JOBBA, SZERVEZETTEBBE, TERMEKEINK MINGSEGET MEG MAGASABB SZINVONALOVA TEGYUK. KERJUK ONT, HOGY VELUNK KAP-
CSOLATOS ESZREVETELEIT, VELEMENYET [RJA MEG NEKUNK, SEGITSE MUNKANKAT.

17 Fess



Keresse

a Lipoti Mikulast!

Szent Miklés napjan ,Lipéti” logéval megki-
[6nboztetett, Lipoti Mikuldsok jarjak Budapest
utcait. A gyermekek és felnéttek kedvét egy-
arant keresé Mikuldsok puttonyai értékes ajan-
dékokat rejtenek. A szerencsés jarokel6k nem
csak szaloncukrot, hanem kiemelt ajandékokat
is kaphatnak. Otszaz darab kavé- és siitemény
utalvanyt, melyeket személyesen valthatnak
be, a 2013. julius 19-én atadott Lipdti Pékség
lveggalérids, a pékségre tekinté mintabolt-
kavézoé latogatokozpontban. Egy szerencsés 2

éjszakara szo6l6 wellness hétvége utalvanyt is
huzhat a Lip6ti Pékség Mikuldsanak puttonya-
bdl, amit a négycsillagos lipéti Hotel Orchidea
termalvizes wellness szalloda ajanlott fel.

Készitsen fotdt a Lipdti Mikuldssal, és vegyen
részt Facebook jatékunkban, mellyel egy masik
wellness hétvégét is nyerhet. Tovabbi részlete-
ket a Lip6ti Pékség hivatalos Facebook oldalan
olvashat.

December 6-an ne tévessze szem elél a Lipd-
ti Pékség Mikulast!

ORCHIDEA

TELI WELLNESS NAPOK

HOTEL
ORCHIDEA
LIPAT

Ervényes: 2013.11.29-2014.02.28.

3 nap 2 éj szallas, svédasztalos reggeli és vacsora

Wellness részleg 7-23 dra kozott:

termalvizes élménymedence, négy féle infrakabin, finn szauna, fitneszterem,
firdékontos és wellness-t6rolkéz6 hasznalat, WIFI Internet és Parkold

Ajandékunk:

Mézes relax arcmasszazs ('25) - Erkezéskor forré csokoladé
Otdrai tea, kavé és siiteménybifé (vasarnap és csiitortok kozott)

10 perc szoldrium - J6 éjszakat csoki

Szobanként egy lipéti parasztkenyér tdvozéaskor
Latogatas a Lipéti Pékség Uj latogatokdzpontjaba — ajandék kavé és péksutivel

Ar:29.900.-/ f6
Hétvégi felar: 3000.-/ f6

Gyermek ar: 7-14 év kozott potagyon vagy 3./4. agyon: 19.900.-/ f6

7 év alatt potagyon: ingyenes

A csomag az alabbi idépontban nem érvényes: 2013.12.24-2014.01.05.

www.orchideahotel.hu - info@orchideahotel.hu - Tel.: + 06 96 674 042

Pékujsag

D16szeGI PEKSEG

K6z6s receptek Erdély legnagyobb pékségével

,UGY FUTOTT BE A PIACON A KET KILOGRAMMOS PITYOKAS HAZI KENYEREM, MINT A LIPOTI
PEKSEG PARASZTKENYERE” - ALLITIA Dioszeal LASzLO, ,SUTES ALAPJAN” ERDELY LEGNAGYOBB
PEKSEGENEK, A DI0SZEGI PEKSEG TULAJDONOSA. A , TESTVERPEKSEGEK” KOZOTT AZONBAN NEM

EZ AZ EGYETLEN KAPCSOLAT.

Az erdélyi Didszegi pékség 1996-ban
alakult, mara tobb mint huszféle kenyeret
és huszonotféle péksiteményt allit eld.
Mintegy 190 dolgozéval, s tizenhat sajat
Uzlettel rendelkezik, s “nagyszert franchise
lehetéségekkel”. ElImondhatd, mara a Li-
poti Pékség “testvérpéksége”: sok a kozos
vonas a két, mara orszagos hirdivé valt val-
lalkozas kozott.

JEvente négyszer - 6tszor taldlkozom
Toth Péterrel: atbeszéljik filozéfiankat, re-
cepteket cseréliink. Ugy futott be a piacon
a két kilogrammos pityokds hazi kenye-
rem, mint a Lipoti Pékség parasztkenyere” -
mondta Didszegi Laszl6 tulajdonos. ,Hogy
melyik a két kedvenc lipéti termékem? A
fittness croissant és a tonkoly kocka: mind-
kett6t elkezdjik mi is kisitni” - mondta. A
Didszegi Pékség nemrégiben fejezett be
egy komoly, 500 ezer eurds fejlesztést: ,tu-
dom, az elkésziilt lipoti beruhazas ennél is
nagyobb” - folytatta a tulajdonos. A Dié6-
szegi Pékség napi 25 tonna kenyeret sit:
,SUtés alapjan Erdély legnagyobb péksége
lettlink”

Didszegi Laszl6 a sepsiszentgyorgyi
futballcsapat legfébb szponzora: az 55
ezres varosban néhany évre megsziint a
labdarugas, dm segitségével a garda ma
a negyedosztilyban szerepel. Idén nem
siker(ilt a feljutas a harmadik ligaba, a csa-

pat a masodik helyen végzett bajnoksaga-

Ha

ban. ,Szeretnénk mihamarabb felkertlni

- mondta.

A Dioszegi Pékség dridskenyereirdl is hi-
res: a sepsiszentgyorgyi varosnapok alkal-
maval 55 kilogrammos kenyeret sitottek,
mely rekordnak szamit, akarcsak a 640 ki-
logrammos gyiimolcsos torta, mely szin-
tén ekkor késziilt.”



MoBIL APPLIKACIO

Mobil alkalmazassal hédit meg uj Ggyfeleket a Lipoti Pékség

AppKredtor szolgdltatassal alakitotta ki
mobil applikaciéjat a Lip6ti Pékség. Az in-
teraktiv és személyre szabott okostelefonos
alkalmazas bemutatja a pékség termékeit,
tdjékoztat az érdeklé6ddéhoz legkdzelebb
taldlhatd lzlet helyérdl, segitségével nyo-
mon kovethet6 a Lipéti Pékség Facebook-
oldala, valamint egy virtudlis vendég-
kdnyvben véleményt is lehet irni a cég
termékeivel kapcsolatban. A Lipéti Pékség
célja, hogy - mikozben receptjeiben, gyar-
tastechnoldgidjaban és termékkinalataban
a magyar hagyomanyok kdvetéje - modern
és innovativ marketing eszk6zokkel meg-
szblitsa az okostelefon-hasznalok egyre
szélesebb rétegét is.

A mobiltelefonok elterjedésével oridsi
lehetéségek nyiltak meg a magunkfajta
véllalkozok szamara az ligyfeleinkkel valé
kapcsolattartas teriletén. Az alkalmazé-
sok az lizleti életben rendkiviil tigyfélkozeli
kommunikécidt tesznek lehet6vé, ezdltal is
novelve az elkotelezettségiiket, valamint a
termékek és szolgaltatasok értékesitését is.

Az alkalmazasunk segitségével a vésar-
[6ink a ko6zOsségi médidban is véleményt
formdlhatnak. Ezéaltal ndvelheté cégiink
hirneve, ismertsége, sokkal gyorsabban,
rugalmasabban tudunk reagélni a vevék
kéréseire. Folyamatosan toltik le az érdek-
6d6k applikdcionkat: biztosak vagyunk
benne, hogy sikerill ezzel is megszoli-
tanunk az okostelefon haszndldk széles
tdborat” - mondta dr. Téth Zolan a Lipéti
Pékség ligyvezetdje.

A Lipoti Pékség applikacidja a mai kor-
nak megfelel6 helyeken (iOS, Android,
Windows 8) egyarant elérhetd, és letolt-
heté6 az Apple AppStore-ban, Windows
Store-ban, és a Google Playen. http://
www.appkreator.hu/en/index/microsite/
app_id/1984#.UVMXHhzvuhN

FIZ|I1]|V A T
L S NYEREMENYJATEK!
FIE L v; JATSSZON A LiPOTI PEKSEGGEL!
LIT|E F | NYERJEN EGY KET FORE SZOLO HETVEGET FELPANZIOS ELLATAS-
711 A S SAL A NEGYCSILLAGOS LIPOTI ORCHIDEA HOTELBEN. A HELYES
MEGFEJTESEKET 2013. DECEMBER 31-1G VARJIUK AZ INFO@
AlF T|L LIPOTIPEKSEG.HU E-MAIL CIMRE. A NYERTES NEVET KOVETKEZO
E Flzl1 SZAMUNKBAN KOZOLJUK.
& A SupOKUT KULDTE: KURUSA JOZSEF
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Lipot: Gyongyszem
Szigetk0z szivében

LIPOTOT LATNI KELL: A MADARMEGFIGYELOROL, AZ ELMENYMEDENCEBOL HUSOLVE, HORGASZAS KOZBEN
CSONAKBOL A DUNAN VAGY LIPOTI PARASZTKENYERET KOSTOLVA A PEKSEG LATOGATOKOZPONTJABOL.

A hétszaz lelkes szigetkozi falu a tér-
ség buszkesége: négycsillagos szalloda-
javal, paratlan természeti kornyezetével,
termalfirdéjével, rendezett portakkal,
kéttannyelv( altalanos iskoldval, a sport-
centrumban termalvizzel f(itott futballpa-
lydkkal, az orszagos hird Lipoti Pékséggel
és az itteni latogatdkodzponttal kedvelt ki-
randuléhely a turistdk szamara.

A teleplilés rendezvényei kozul kieme-
lendé a minden nydron megrendezendd

Kenyér- és Halfesztivalt. Emellett szamos
esemény szinesiti a falu programjait: nemré-
giben a Magyar Televizi6 él6ben jelentkezett
be Lipdtrél a,Magyarorszég, szeretlek,, cimu
musoraban, néhany éve a Nemzeti Tanév-
nyitot tartottdk a kdzségben, s megfordult
mar itt szdamos sportold, kozigyekért fe-
lelds hivatalnok, kdzéleti személyiség, szi-
nész, musorvezetd is. Ez is bizonyitja nép-
szer(iségét, felfedezésre vard értékeit.
Késtoljon bele Lipét izeibe!




Al LinAwr ma d kardwen v senad rirnpeeariben bl

Karacsonyi majonézes siilt lazac

Hozsivalok: 12 dkg kimagosott feloete olajbogyd, 3 perexd
fokhogymo, & dikg reszell parmezinsajl, 10 evokanal olivaolaj,
A0 adkg bdr nelkial beaclile, & evokanil Univer majonez, |
cwilknnil friss boesalikombevel, 1-1 agneskn frss vagy' 1-1 mok
kaskanidl sz@ritott kakukkh, ctromii és turbelya, 1 Kis csokor
petrezselyem.

s

1. Elsdkeént a fekete olajbogyokremet, az tgyneveze!! tmponadot
kiEszitidk o). Ehhe:z nx olojbopir 2 gerexd  foldhogpermdval
merlomixerrel dssoctdrjik, majd o parmezinmnol és o fele oliva
al dsszekeverjik, €= 4 olyan tAnyeron seétkenjpik, melyek =
mpoanil iz joblan hirgdk o hit, hiszen a sOobe Rerllnek

2. A lazacat Kisse ferdén, lapgiban sok vékony saeletre wigiulk,

&% n tnyerokm, az olajbogyokrémre rakosgnijuk. A majonés a -
frsmra vipolt boazsalikom elével, o kakukkhovel, a citromiiiyel
s o turbobdival Mezereedik. Egyenletesen a bheacr kenjik,
majd & forrd grillsdtdbe toljuk 3-4 perere.

3. Ezalait o maradék boazsalikomod 1 geresd fokhogymdvnl o
petrezselyemmel egyil finomr vagiuk, o maradek olivaolajjal
Gssrekeveryik. A lasac disill, tinldskor o baz=salikomos olajjal
artHmak. Pula Lipot kenyerrel kindljuk

Négy fore, ellotantés idd 20 pere, egy adag 595 keal.
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— A LIpOTI PEKSEG TERMEKEIVEL

UJ TERMEKCSALADDAL BOVUL A LIPOTI PEKSEG KINALATA NOVEMBERTOL. DIA, ENERGIASZEGENY IL-
LETVE FOGYOKURAS TERMEKEKKEL SZERETNENK VASARLOINKNAK KEDVESKEDNI , IGY ELKESZITETTUNK EGY
DIA BARNA CIPOT ES HAROM FELE PEKSUTEMENYT. A HAGYOMANYOS TERMEKEK KEDVELOINEK KINALUNK
DIA KAKAOS CSIGAT, BARACKOS-TUROS LEVELET ILLETVE OSZT IDEZO DIA SZILVAS LEVELET.

A 5ZILVAS GOMBOC A MAGYAR GASZTRONOMIA EGYIK KLASSZIKUS ETELE. BAR EGYMAST ERIK A KULON-
BOZO GASZTRONOMIAI UJITASOK, MEGIS ELMONDHATO, HOGY A SZILVAS GOMBOC A FELTALALASA OTA AZ
EGYIK LEGKEDVELTEBB FINOMSAG. A LIPOTI SZILVAS GOMBOC KIALAKITASAT A TRADICIONALIS GOMBOC
IHLETTE, AZ [ZEKET A FAHEJAS SZILVA TOLTELEK TESZI IGAZAN HARMONIKUSSA .

DA - szILVAS LEVEL

SZILVAS GOMBOC
(NEm DiATERMEK!)

KOZELMULTBAN NYILT UZLETEINK: HAMAROSAN NYILO MINTABOLTOK:

- Balatonfired, Széchenyi u. 55. (Tesco) « Mohacs

+ Pécs, Teréz u. 1. « Zalaegerszeg, Széchenyi tér 2.

- Pécs, Nagy Lajos Kirdly utja 10. - Kdrmend, IV. Béla Kirdly u. - Piactér

+ Jaszberény Kossuth L. u. 10-12 - Piactér - Kiskunmajsa - Kalvéria utca 5. / Piac mellett
+ Budapest, Thokoly ut 100/b. . Kecskemét belvaros

+ Komérom-Szény Petéfi ut. 13. - Paks, Dézsa Gyérgy Ut 20.

- Székesfehérvar, Kigyo utca 13. - Nagyszombat (Trnava)

- Szekszérd, Kiskorz6 tér 3. « H6dmezévasarhely, Andrassy u. 4.

IMPRESSZUM
PEKUJSAG - A LIPOTI PEKSEG IDGSZAKOS KIADVANYA  KIADJA: TATABANYAI SUTGIPARI KFT. « FELELGS SZERKESZTO: DR. TOTH ZOLTAN
SZERKESZTES, GRAFIKA, DESIGN: VisI-NEXT KFT. « NYOMDA: KVADRAT 97 KFT.
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